
 

 

   BOLLICINE ITALIANE 
BOLLICINE EMILIA ROMAGNA  Calice Bottiglia 
Pignoletto Frizzante docg Az.Ag. Tizzano, Colli Bolognesi (Bo) 4,00 16,00 
 Affinamento 6 mesi. 100% Grechetto Gentile 
Lambrusco Grasparossa di Castelvetro dop secco  Az. Bruno Zanasi, Castelvetro (Mo) 4,00 16,00 
 
BOLLICINE VENETO  Calice Bottiglia 
Metodo Charmat Prosecco Bosco del Merlo Extra Dry Mill. - Pra Maggiore (Pn) 4,00 16,00  
 Affinamento 6 mesi in autoclave. 100% Glera 
Metodo Charmat Prosecco Vald.Super. DOCG Brut De Faveri, Bosco di Vidor (Tv) 4,00 18,00 
 Affinamento 6 mesi in autoclave. 100% Glera 
 
BOLLICINE PIEMONTE  Calice Bottiglia 
Metodo Classico Luigi Coppo Alta Langa Brut 2020 MAGNUM Coppo, Canelli (At) 6,00 70,00 
 Affinamento 24/36 mesi. 100% Pinot Nero 
Metodo Classico Riserva Coppo 2017 Altalanga Extra Brut - Coppo, Canelli (At) 10,00 50,00 
 Affinamanto 48/60 mesi. 80% Pinot Nero 20% Chardonnay 
 
BOLLICINE LOMBARDIA Franciacorta  Calice Bottiglia 
Metodo Classico Castello Bonomi Brut DOCG “Cruperdu” 2017 – Franc., Coccaglio (Bs) 8,00 38,00 
 Affinamento 72 mesi. 70% Chardonnay 30% Pinot Nero 
Metodo Classico Castello Bonomi Brut DOCG “Saten” 2019 - Franciacorta, Coccaglio (Bs) 8,00 38,00 
 Affinamento 30 mesi. 100% Chardonnay. Bio. 
Metodo Classico Castello Bonomi Brut DOCG “Dosage Zero” 2015 – Franc., Coccaglio (Bs) 9,00 45,00 
 Affinamento 48 mesi. 50% Chardonnay 50% Pinot Nero 
Metodo Classico Quadra Rosé DOCG 2018 Franciacorta, Cologne (Bs) 7,00 35,00 
 Affinamento 46 mesi. 90% Pinot Nero, 10% Chardonnay 
Metodo Classico Uberti Francesco I Extra Brut DOCG - Uberti, Franciacorta (Bs) 8,00 38,00 
 Affinamento 30 mesi. Chardonnay, Pinot Bianco e Pinot Nero 
Metodo Classico Uberti Francesco I Extra Brut DOCG - Uberti, Franciacorta (Bs) 8,00 42,00 
 Affinamento 30 mesi. 60% Chardonnay e 40% Pinot Nero 
 
BOLLICINE LOMBARDIA Oltre Pò  Calice Bottiglia 
Metodo Charmat Cuvée Eleonora Giorgi Extra Dry  Giorgi 1870, Canneto Pavese (Pv) 4,00 16,00 
 Affinamento 6 mesi. 100% Pinot Nero 
Metodo Classico “Fusion” Brut Millesimato docg  Giorgi 1870, Canneto Pavese (Pv) 5,00 22,00 
 Affinamento 24 mesi. 90% Pinot Nero 10% Chardonnay 
Metodo Classico Blanc de Noir “Lodola Brut” Giorgi 1870, Canneto Paveso (Pv) 6,00 28,00 
 Affinamento 36 mesi. 100% Pinot Nero 



 

 

Metodo Classico “Top Zero” Pas Dosè  Giorgi 1870, Canneto Pavese (Pv) 7,00 32,00 
 Affinamento 80 mesi. 100% Pinot Nero 
Metodo Classico “Giorgi 1870” GRAN CUVEE STORICA docg - Canneto Pavese (Pv) 7,00 32,00 
 Affinamento 48 mesi. 100% Pinot Nero 
 
BOLLICINE TRENTINO ALTO ADIGE  Calice Bottigli  
Metodo Classico Santacolomba Brut Nature  Zell, Cantina Sociale Trento  6,00 25,00 
 Affinamento 12 mesi. 1/3 Solaris, 1/3 Bronner, 1/3 Johanniter    
Metodo Classico “Praeclarus” Brut MAGNUM St.Paul, San Paolo (Bz) 6,00 60,00  
 Affinamento in un bunker militare 40 mesi. 100% Chardonnay  Dosaggio 5 g/l 
Metodo Classico “Praeclarus” Pas Dosè millesimato 2014 - St.Paul, San Paolo (Bz) 7,00 35,00  
 Affinamento in bunker militare per 84 mesi. 100% Chardonnay Dosaggio 0 g/l 
Metodo Classico Ferrari Perlé Millesimato Brut DOC Ferrari Spumanti, Trento 8,00 40,00 
 Affinamento 60 mesi. 100% Chardonnay 
Metodo Classico Ferrari Perlé Nero Riserva 2015 DOC - Ferrari Spumanti, Trento  100,00 
 Affinamento 96 mesi. 100% Pinot Nero 
Metodo Classico Giulio Ferrari Riserva del Fondatore ‘ - Ferrari Spumanti, Trento  200,00  
 Affinamento 10 anni. 100% Chardonnay. Dosaggio Extra-Brut 
Metodo Classico Ferrari Riserva Bruno Lunelli 2006 - Ferrari Spumanti, Trento  700,00 
 Affinamento 15 anni. 100% Chardonnay. Dosaggio 2,7 
 
BOLLICINE SICILIA  Calice Bottiglia 
Metodo Classico ALMERITA Brut Sicilia DOC 2020 Tasca d’Almerita-Scafani Bagni (Pa) 7,00 35,00 
 Affinamento 24 mesi. 100% Chardonnay 
Metodo Classico ALMERITA Extra Brut Rosé Sicilia DOC 2020 8,00 40,00 
 Affinamento 36 mesi. 100% Pinot Nero 
 

BOLLICINE EUROPEE 
 

BOLLICINE FRANCESI   Calice Bottiglia 
Metodo Classico Cremant De Bourgogne Pierre Ponnelle Brut Rosé - Beaune Cedex  7,00 35,00 
 Affinamento 24 mesi. 100% Pinot Nero. Dosaggio 8g/l 
Metodo Classico Blanquette de Limoux “Carte Blanche” – M. Salasar, C. sur Aude 5,00 22,00 
 Affinamento 15 mesi. 90% Mauzac, 5% Chardonnay, 5% Chenin Blanc. Dosaggio 6 g/l 
Metodo Classico Blanquette de Limoux “Carte Blanche” MAGNUM – M. Salasar,C.sur Aude  45,00 
 Affinamento 15 mesi. 90% Mauzac, 5% Chardonnay, 5% Chenin Blanc. Dosaggio 6 g/l 
 
 
 



 

 

CHAMPAGNE   Calice Bottiglia 
Champagne Perrier-Jouet “Grand Brut” Perrier-Jouet, Cote des Blancs  75,00 
 Affinamento 36 mesi. 40% Pinot N. 40% Pinot M 20% Chardonnay. Dosaggio 8-11 g/l   
Champagne Perrier-Jouet “Blason Rosé” Brut Perrier-Jouet, Cote des Blancs  110,00 
 Affinamento 36 mesi. 50% Pinot N. 25% Chardonnay e 25% Pinot M. Dosaggio 8-11 g/l    
Champagne Perrier-Jouet “Blanc de Blancs” But Perrier-Jouet, Cote des Blancs  120,00  
 Affinamento 36 mesi. 100% Chardonnay. Dosaggio 8-11 g/l 
Champagne De Venoge Cordon Bleu Brut Maison De Venoge, Eperney Cedex 12,00 60,00 
 Affinamento 36 mesi. 50%Pinot N., 25% Chard.e 25% Pinot Meu. Dosaggio 6,1 g/l 
Champagne De Venoge Cordon Bleu Extra Brut MAGNUM Maison De Venoge, Eperney Cedex 130,00 
 Affinamento 36 mesi. 50%Pinot N., 25% Chard.e 25% Pinot Meu. Dosaggio 6,1 g/l 
Champagne Thienot Brut – Reims  12,00 60,00 
 Affinamenti di 60 mesi. 45% Chardonnay, 35% Pinot N, 20% Pinot M (35% di vini di riserva) 
Champagne Thienot Brut VINTAGE – Reims  16,00 80,00 
 Affinamenti di 60 mesi. 45% Chardonnay, 35% Pinot N, 20% Pinot M (35% di vini di riserva)  
Champagne Thienot Brut Rosé– Reims  16,00 80,00  
 Affinamenti di 60 mesi. 45% Chardonnay, 35% Pinot N, 20% Pinot M (35% di vini di riserva) 
Champagne Thienot Brut Blanc de Blancs – Reims  16,00 80,00  
 Affinamenti di 60 mesi. 45% Chardonnay, 35% Pinot N, 20% Pinot M (35% di vini di riserva) 
Champagne Alain Couvreur Rosé Brut – Prouilly a nord di Reims 12,00 60,00 
 Affinamanto 60 mesi. 35% Pinot Nero, 35% Pinot Meunier, 30% Chardonnay    
Champagne Canard-Duchene Cuvée Léonie Brut  12,00 60,00 
 Affinamento 36 mesi. 50% Pinot Nero, 30% Pinot Meunier, 20% Chardonnay 
 

I VINI 
 

Rossi   EMILIA ROMAGNA  Calice Bottiglia 
Sangiovese di Romagna Sup. “Il Conte Pietro” DOC 19 - Piccolo Brunelli, Galeata (FC) 4,00 18,00 
Sangiovese Rubicone igt “Guiry” ‘20  - Ten. Biodinamica Mara, S.Clemente (Rm) 5,00 25,00 
Sangiovese “Notturno” Predappio DOC  Drei Donà, Tenuta la Palazza (FC) 4,00 20,00 
Cabernet Sauvignon DOC 19 Az.Ag. Tizzano, Colli Bolognesi (Bo) 4,00 18,00  
Bologna Rosso DOC 20 (Cab. Sauvignon, Barbera, Merlot) - Az.Ag. Tizzano, Colli Bol. (Bo) 4,00 18,00 
 
Rossi e Rosè PIEMONTE Calice Bottiglia 
Barbera d’Asti “l’Avvocata” DOCG Az Ag. Coppo 4,00 18,00 
Barbera d’Asti Rosè “Sempre Lui”  Az Ag. Coppo 4,00 18,00 
“il Rosato”  Nebbiolo e Uva Rara Az Ag. Conterno Nervi 4,00 18,00 
 
    



 

 

Bianchi   TRENTINO ALTO ADIGE  Calice Bottiglia 
Cuvèe Paul Bianco IGT (Pinot Bianco-Sauv-Chardonnay)  - St.Paul, San Paolo (Bz) 4,00 18,00 
Gewurtztraminer DOC 2021 St.Paul, San Paolo (Bz) 4,00 20,00 
Riesling “Bergspiel” 2022 St.Paul, San Paolo (Bz) 4,00 20,00  
Nosiola DOC “Schwarzhof” in Anfora Cantine Zeni, San Michela (Tn) 5,00 22,00 
 
Rossi  TRENTINO ALTO ADIGE Calice Bottiglia 
Lagrein DOC               St.Paul, San Paolo (Bz) 4,00 18,00 
Pinot Nero DOC               St.Paul, San Paolo (Bz) 4,00 18,00 
Cuvèe Paul Rosso IGT (Lagrein, Merlot,Pinot Nero, Schiava)  - St.Paul, San Paolo (Bz) 4,00 18,00 
 
Bianchi   FRIULI VENEZIA GIULIA  Calice Bottiglia 
Sauvignon Isonzo Doc La Boatina – Capriva del Friuli  (Go) 4,00 18,00 
Sauvignon Blanc “Turranio” Friuli DOC 2021 - Az.Ag.Bosco del Merlo – Pra Maggiore (Pn) 4,00 20,00 
Chardonnay Jermann, Villanova (Go) 6,00 32,00 
Pinot Bianco Jermann, Villanova (Go) 6,00 32,00 
  
Rossi  LOMBARDIA e VENETO     
ButtaFuoco “56” IGT (Barbera, Croatina, uva Rara e Ughetta)Giorgi, Canneto Pavese (Pv) 8,00 40,00 
Valpolicella Ripasso Classico Superiore “La Casetta” DOC - Domini Veneti, Negrar (Vr)  7,00 35,00  
 
Rossi  TOSCANA Calice Bottiglia 
Morellino di Scansano” Bellamarsiglia” DOCG 2021Az.PoggioArgentiera, Banditella (Gr) 4,00 18,00 
Chianti Classico DOCG 2020 Tenuta di Nozzole, G. in Chianti (Fi) 5,00 22,00 
 
Rossi            SICILIA                Calice Bottiglia 
Frappato Doc 2021 Tenuta Regaleali Tasca D’Almerita 5,00 20,00 
 
Bianchi  VINI DOLCI e da MEDITAZ.  Calice Bottiglia 
Moscato di Trani “Dulcis in Fundo” DOC Cantine Torrevento, Corato (Ba) 4,00 18,00 
Moscato d’Asti docg 2021 Az.Ag. Deltetto, Canale (Cn) 4,00 18,00 
 
Rossi  VINI DOLCI e da MEDITAZ. Calice  Bottiglia 
Sangue di Giuda  Giorgi 1870 Oltre Po’ Pavese 4,00 18,00 


